INFORMAGOES PESSOAIS

NOME
Bruno Alexandre Jesus Ferreira

CONTACTOS
+351 918 125 461
bruno182010@Llive.com.pt

CIDADE
Porto, Portugal

LINGUAS

Portugués - Nativo
Inglés - Avangado
Francés - Iniciante
COMPETENCIAS
ORGANIZAGAQ | GESTAQ

Boa comunicacao verbal e interagao
com colegas e superiores

COMPETENCIAS DIGITAIS

Na ética do utilizador
MS Word | Excel | Powerpoint

COMPETENCIAS DE COZINHA
Dominio total / preparacées:

Peixe / Carne / Mariscos

Cozinha ltaliana, Francesa e Inglesa

COMPETENCIAS PESSOAIS

Capaz de lidar com todo o tipo de
stress, ansiedade e pressao

w EXPERIENCIA DE TRABALHO

PARK ATLANTIC

PORTO

CROWNE PLAZA

HOTELS & RESORTS
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IPANEMA
PARK

G

Vila Galé

HOTEIS
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INTERCONTINENTAL

HOTELS & RESORTS

BARRICA

A FORMAGAO ACADEMICA

(A

ALTERNANCIA
Prafissional

Escola Prafissio:

2007 - 2012 | HOTEL TIARA PARK | PORTO

DEMICHEF

Executar uma variedade de fungdes, como organizar e embelezar buffets para
jantares de gala, servico a la carte, preparacdo e armazenamento de alimentos.
Lidar com todas as tarefas relacionadas ao cargo, incluindo garde manger, buffets,
pratos a la carte e a preparagdo de molhos quentes e frios.

2012 - 2012 | SERVIGOS EXTRA | PORTO

CHEF DE PARTIE

Executar uma variedade de fungoes, incluindo a encomenda e embelezamento de
buffets para jantares de gala, servico a la carte, preparagdo e armazenamento de
alimentos. Lidar com todas as tarefas relacionadas ao cargo, como garde manger,
montagem de buffets, preparagdo de pratos a la carte e confecgdo de molhos quentes e
frios. Além disso, assumir a responsabilidade pela secgéo de aparar quando necessario.

2013 - 2015 | HOTEL CROWNE PLAZA | PORTO

CHEF DE PARTIE

Executar uma variedade de funcoes, incluindo a encomenda e embelezamento de buffets
para jantares de gala, servico a la carte, preparagdo e armazenamento de alimentos. Lidar
com todas as tarefas relacionadas ao cargo, como garde manger, buffets, pratos a la carte e
molhos quentes e frios. Adicionalmente, assumir a responsabilidade pela seccao de aparar
quando necessario.

2015 - 2016 | HOTEL IPANEMA PARK | PORTO

CHEF DE PARTIE

Controlar e gerir as operagdes do fogdo, incluindo a preparacao e corte de peixe,
carne e vegetais. Garantir que a qualidade e o sabor dos pratos preparados
atendam aos padrdes exigidos. Prestar um servigo responsavel e, se necessario,
auxiliar em todos os setores e fungdes da cozinha.

2016 - 2016 | HOTEL VILA GALE | PORTO

SOUS CHEF

Gerir a equipa de cozinha e o stock, substituindo o chef na sua auséncia.
Supervisionar os servigos a la carte e de buffet, e garantir a harmonia entre os
funciondrios através da coordenagdo com o DSIAE.

2016 - 2017 | HOTEL INTERCONTINENTAL | PORTO

SOUS CHEF

Gerir a equipa de cozinha e o stock, substituindo o chef na sua auséncia.
Supervisionar os servigos a la carte e de buffet, e garantir a harmonia entre os
funciondrios através da coordenagdo com o DSIAE.

2017 - 2022 | ALIBI BY YOURSPORTO | PORTO

CHEF

Gerir a equipa de cozinha e o stock, substituindo o chef na sua auséncia.
Supervisionar os servigos a la carte e de buffet, e garantir a harmonia entre os
funciondrios através da coordenagdo com o DSIAE.

03.2022 - PRESENT | BARRICA BY YOURSPORTO | PORTO

CHEF

Gerir a equipa de cozinha e o stock, substituindo o chef na sua auséncia.
Supervisionar os servigos a la carte e de buffet, e garantir a harmonia entre os
funciondrios através da coordenagdo com o DSIAE.

2005 - 2007 | ESCOLA PROFISSIONAL ALTERNANCIA | MATOSINHOS
NIiVEL 5 - CONCLUSAO



